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Geniel3en Sie bei
gutem Wetter lhren
Aperitif “open air”.
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In unseren DZ und
Apartments
kdnnen Ihre Gaste
zu Sonderpreisen
tbernachten.




Wintergarten
flr maximal
36 Personen

Sofazimmer
hier finden
30 Gaste Platz

Saal

| flr verschiedene

| Tafelformen,
Einzeltische

oder runde Tische
mit bis zu 130
Personen




Der Saal gestellt als Tafel

Das Konfirmationszimmer
maximal 20 Personen finden hier Platz




Sie méchten

mit lhrer Familie, guten Freunden und Bekannten eine Hochzeit,
Silberhochzeit, Geburtstag, Konfirmation, oder................c........... feiern.
Wir liefern Ihnen den passenden Rahmen dazu: Erlesene Weine

(die Sie bei unseren Weinproben aussuchen und verkosten),

festliches Essen, eine liebevolle Dekoration, eventuell ein passendes
Rahmenprogramm werden nach Ihren Wiinschen zusammengestellt.

Feiern im Katerberg

Wir sind gerne zu einem individuellen
Gespréach bereit und wirden uns
freuen, Thnen ein Ment oder ein
Bufett nach Ihren Wiinschen zusammen zu stellen.

Marion & Klaus-Peter Lier
sowie unser freundliches Team




Angebote ,,All - Inklusive*

Angebot |
Aperitif: Sekt, Sekt — Orangensaft, Sherry halbtrocken, Kir — Royal, Prosecco.
Abendessen: Gebeizter Lachs an Dill-Senf-Honigsolie

O , mit warmen Kartoffelrésti
y ‘\ Rolfser Hochzeitssuppe

ﬂ.‘:" Schweinefilet im ganzen gebraten mit Rahmsol3e,
v Seefp Waﬁf“ ' Hirschkeulenbraten geschmort, mit Pfifferlingsrahm,
t Apfelktchlein gefillt mit Preiselbeeren,
- " verschiedene Gemiise und Salate,

Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

Vanilleeis mit heiRen Kirschen und warmer Schokoladensofie

Kaffee und Gebéack

Tischweine: Babera del Asti, Rotwein, trocken Italien; Kerner,
halbtrocken Franken; WeiRherbst, mild, Pfalz.

Tafelform: Einzeltische rund, lang, oder Tafelform

Tischdekoration:  Servietten, Kerzen und Blumengestecke,
Menu- und Platzkarten in weil.

Mitternachts Buifett:
Gepfeffertes Schweinefilet mit SofRe Hollandaise,
Putensteaks mit Ananas und Kase tuberbacken, gefullte Champignons
(vegetarisch),Geraucherte Fischspezialitaten:
Aal, Forelle mit Sahnemeerrettich, gemischte Raucherfischplatte,
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-HonigsoRe, Matjessalat,
Schinkenspezialitaten, rosa gebratenes Roastbeef
kalt mit RemouladensoRe, Eier-Schinken-Spargel-Salat,
K&seauswahl, Rote Gritze und Obstsalat

mit Vanillesol3e, eine Torte, Brot und Butter.



Getranke: -grol3e Getrankepauschale-
Konig Pilsener, Softdrinks von Sinalco, Safte, Korn, Kirsch, Kimmel,
Waldmeister, Scharlachberg, Bacardi, Rum, Pernod, Ballantines,
Havana Club, Johnny Walker, Malteser, Jubildumsakvavit, Heidegeist,
Jagermeister, Obstler, Vodka, Sambuca, Fernet Branca, Sekt, Wein.

Kinder werden nach Alter (ab 3 Jahre bis einschlieflich 13 Jahre)
abgerechnet mit Pauschalpreis (25,00 € — 39,00 €).

Ein Taxidienst fur die Nacht kann besorgt werden.

Der Preis versteht sich inklusive Bedienung und z. Zt. glltige Umsatzsteuer.
Evtl. anfallende GEMA Gebuihren gehen zu Lasten des Veranstalters

Der Pauschalpreis beinhaltet alle 0. a. Speisen und Getrénke, sowie
Tischdekoration (Tischgestecke bleiben im Hause) und Menukarten .

Pauschalpreis pro Person (Erwachsener) €76,90

Unsere Cocktailpauschale

durfen Sie gerne dazu buchen, Aufpreis pro Person €5,00
Bei der Pauschale bieten wir Ihnen alkoholische, alkoholfreie Cocktails
wahrend der gesamten Veranstaltung.




Angebot Il

Aperitif: Sekt, Sekt — Orangensaft, Sherry halbtrocken, Kir — Royal, Prosecco.
Abendessen: Rolfser Hochzeitssuppe

kK

Verschiedene Medaillons (Hahnchen, Schweinefilet und Roastbeef),
frische Champignons, Rahmsol3en, Sol3e Hollandaise,
verschiedene Gemise und Salate, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

*kKk

Digestif am Tisch (Lloyd Akvavit, Malteser, Heidegeist)

KKk

Vanilleeis mit Obstsalat
Kaffee und Geback

Tischweine:  Babera del Asti, Rotwein trocken Italien; Kerner,
halbtrocken, Franken; Portugieser WeiRherbst, mild, Pfalz.

Tischform: Einzeltische rund oder lang oder als Tafel
Tischdekoration: Servietten, Kerzen und Blumengestecke,
Menu- und Platzkarten in weild

Mitternachts Bifett: Geraucherte Fischspezialitaten:
Aal, Forelle mit Sahnemeerrettich, gemischte Raucherfischplatte,
hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-HonigsoRRe, Matjessalat,
Schinkenspezialitaten, rosa gebratenes Roastbeef kalt mit Remouladensolie,
Eier-Spargel-Schinken-Salat, Kdseauswahl, Rote Griitze und Obstsalat
mit VanillesoRe, eine Torte, Brot und Butter.
Getréanke:
Konig Pilsener, Softdrinks von Sinalco, Safte, Korn, Kirsch, Kimmel,
Waldmeister, Scharlachberg, Bacardi, Rum, Pernod, Ballantines,
Johnny Walker, Malteser, Lloyd Aquavit, Heidegeist, Jagermeister,
Obstler, Vodka, Sambuca, Fernet Branca, Havana Club, Sekt & Wein.

Kinder werden nach Alter ( ab 3 Jahre bis einschlieBlich 13 Jahre )
abgerechnet mit Pauschalpreis (20,00 € — 39,00 €).

Ein Taxidienst fiir die Nacht kann besorgt werden. Der Preis versteht sich
inklusive Bedienung und z. Zt. gultige Umsatzsteuer. Evtl. anfallende GEMA
Gebuhren gehen zu Lasten des Veranstalters. Der Pauschalpreis beinhaltet
alle 0. a. Speisen und Getranke, sowie Tischdekoration und Menukarten.

Pauschalpreis pro Person (Erwachsene) €74,90




Angebot IlI
Aperitif: Sekt, Sekt mit Orangensaft, Sherry halbtrocken, Kir — Royal

Abendessen: vom Biifett
Rolfser Hochzeitssuppe (am Tisch serviert)

Warme Gerichte:

Pochierter Lachs mit RieslingssoRRe, Gepfefferte Schweinefiletstreifen
mit SoRRe Hollandaise, H&hnchenbrust mit Erdnuss - Chilisol3e,
Hirschkeulenbraten geschmort mit Pfifferlingsrahm,
verschiedene Gemise, Reis, Kartoffelballchen und Salzkartoffeln.
Kalte Gerichte:

Verschiedene Rohkostsalate, gerducherte Fischspezialitaten:
Aal, gemischte Raucherfischplatte, Forelle mit Sahnemeerrettich,
hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-HonigsoRRe, Matjessalat.
Schinkenspezialitaten: Krauter-, Pfeffer-, gerducherter Schinken,
Schinken-Spargelrélichen, rosa gebratenes Roastbeef kalt mit
Remouladensol3e, Eier-Schinkensalat, K&seauswahl, Brot und Butter,

Obstsalat und Rote Griitze mit VanillesoRe, Tiramisu. Kaffee
Tischweine: Dornfelder, trocken Pfalz; Kerner, halbtrocken,
Portugieser WeilRherbst, mild, Pfalz.
Tafelform: Einzeltische rund oder lang
Tischdekoration: Servietten, Kerzen, und Blumengestecke,

Men(- und Platzkarten in weif}

Mitternachtsimbiss: Spiegeleier, Bacon, Brot & Butter. Die kalten
Platten vom Abendbufett werden aufbereitet.
Getranke: Konig Pilsener, Softdrinks von Sinalco, Safte, Korn, Kirsch, Kimmel,
Waldmeister, Scharlachberg, Bacardi, Rum, Pernod, Ballantines,
Johnny Walker, Malteser, Heidegeist, Jubilaumsakvavit, Jagermeister,
Obstler, Vodka, Sambuca, Fernet Branca, Havana Club, Sekt & Wein.

Kinder werden nach Alter (ab 3 Jahre bis einschlieflich 13 Jahre) abgerechnet
mit Pauschalpreis (20,00 € — 39,00 €). Ein Taxidienst fur die Nacht kann
besorgt werden. Der Preis versteht sich inklusive Bedienung und z. Zt. giltige
Umsatzsteuer. Eventuell anfallende GEMA Gebuihren gehen zu Lasten des
Veranstalters. Der Pauschalpreis enthélt alle o.a. Speisen und Getranke,
sowie Tischdekoration und Mentkarten.

Pauschalpreis pro Erwachsenen €70,90







Angebot IV

Aperitif: Sekt und Sekt mit Orangensaft
Abendessen: Rolfser Hochzeitssuppe

*kKk

Schweine- und Putenbrustbraten mit zwei
verschiedenen SoRen, gemischte Gemuse
& Salate, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

*k*k

Vanilleeis mit heil3en Kirschen

*kk

i r Kaffee und Geback
Tischweine: Dornfelder Rotwein, trocken, Weil3er Burgunder,
trocken, Portugieser Weil3herbst, lieblich.
Tischform: Einzeltische rund oder lang oder als Tafel.
Tischdekoration: Servietten, Kerzen, Blumengestecke
MenU- und Platzkarten.
Mitternachtsbifett: Warmer Pfeffernackenbraten,

Forellenfilets mit Sahnemeerrettich, geraucherter Matjes
Schinkenspezialitaten: Pfeffer-, Krduter-, gerducherter Schinken
Schinkenspargelrélichen, rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoRe,
Késeauswahl, Rote Griitze mit Vanillesol3e
Brot und Butter, Kaffee

Getranke: Konig Pilsener, Softdrinks von Sinalco, Safte, Korn, Waldmeister,
Saurer Kirsch, Scharlachberg, Bacardi, Rum, Pernod, Kimmel,
Ballantines, Johnny Walker, Malteser, Lloyd Aquavit, Jagermeister,
Obstler, Vodka, Sambuca, Fernet Branca, Havana Club, Sekt & Wein.

Der Pauschalpreis beinhaltet alle 0. a. Speisen und Getranke,

sowie Tischdekoration und Menukarten. Kinder werden nach Alter,

zu einem Sonderpreis, berechnet (20.00 - 39,00 €). Eventuell anfallende
GEMA Gebuihren gehen zu Lasten des Veranstalters. Ein Taxidienst kann
besorgt werden. Der Pauschalpreis ist ein Endpreis, inklusive aller
gesetzlichen Abgaben und beinhaltet alle 0.a. Speisen und Getréanke,
Tischdekoration (Blumengestecke werden gegen Aufpreis abgegeben) und
Menukarten.

Pauschalpreis pro Person Erwachsener € 68,50




Angebot V

Aperitif: Sekt / Sekt — Orangensaft.

Abendessen: vom Bufett
Rolfsener Hochzeitssuppe (am Tisch serviert)

Warme Gerichte
Geschnetzelte Hirschkeule mit Edelpilzen in
Wacholdersahne, Schweinekrustenbraten mit BiersolR3e,
verschiedene Gemuise, Kartoffelballchen und Salzkartoffeln

Kalte Gerichte

Verschiedene Rohkostsalate, Geraucherte
Forellenfilets, Makrelen- und Heilbuttfilets,
Schinkenplatte, rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoRe,
Eier - Schinkensalat, Kaseauswahl, Brot und Butter,
Vanilleeis mit heil3en Sauerkirschen, Kaffee und Geback

Tischweine: Kerner halbtrocken aus Franken,
Portugieser Weillherbst, lieblich, Pfalz

Tafelform: Einzeltische rund oder lang

Tischdekoration: Servietten, Kerzen, Blumengestecke,

MenU- und Platzkarten

Mitternachtsimbiss: Currywurst Bufett mit Pommes & Brot.
Die restlichen kalten Platten vom Abend werden wieder und
aufgestellt.
Getranke:
Luneburger Pils, Softdrinks von Sinalco, Safte, Korn, Waldmeister,
Saurer Kirsch, Kiimmel, Scharlachberg, Rum, Malteser, Sekt, Wein.

Eventuell anfallende GEMA Gebiihren gehen zu Lasten des Veranstalters.
Ein Taxidienst kann besorgt werden.

Der Pauschalpreis ist ein Endpreis und beinhaltet alle 0. a. Speisen und
Getranke, sowie Tischdekoration und Mentikarten. Blumengestecke
werden gegen Aufpreis mitgegeben. Kinder werden nach Alter, zu einem
Sonderpreis, berechnet (20.00 - 35,00 €).

Pauschalpreis pro Person €59,50




Angebot Nr. VI

Katerberg - Spezial Geburtstagsangebot (ab 50 personen)
Empfang der Gaste mit Aperitifauswahl: Sekt, Orangensaft,

(Suppe wird am Tisch gereicht)
Niedersachsische Hochzeitssuppe (Aufpreis € 1,00)
oder
Spargelcremesuppe
oder
Lauchcremesuppe

*kk

In Bufettform: Schweinekrustenbraten, (alternativ Spanferkelbraten),
Rahmsolie, geschnetzelte Putenbrust mit Champignons in SahnesoRe
(wahlweise Putenbrustbraten mit Champignonrahmsol3e) oder in Curry —
FriichtesoRRe mit Basmati Reis, GemUiseplatte, Salatvariation mit gemischten
Salaten, Blattsalate in Balsamicodressing mit warmen Speckscheiben,
Salzkartoffeln, Kartoffelgratin, Kartoffelballchen.

kK

Vanilleeis mit heifRen Sauerkirschen und warmer SchokoladensofRe

Als Tischweine: Hauswein rot, trocken und Hauswein weil3, trocken oder
halbtrocken

Getranke: Lineburger Pilsener, Softdrinks von Sinalco, Séfte, Korn, Waldmeister,
Saurer Kirsch, Scharlachberg, Obstler, Kimmel, Rum, Malteser, Sekt, Wein.

Kaffee trinken um 15.30 Uhr inklusive Kaffee & Tee, Kuchen kann mitgebracht
werden.

Pauschalpreis am Tag, inklusive aller 0.a. Speisen und Getrénke, sowie
Tischdekoration, bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 6 Stunden.
Preis pro Person €44,90

Pauschalpreis am Abend, inklusive aller o.a. Speisen und Getranke, sowie
Tischdekoration, bei einer Veranstaltungsdauer von maximal 7 Stunden
Mitternachtskaffee (Kuchen kann mitgebracht werden)

Preis pro Person €49,90

Pauschalpreis am Abend, inklusive aller o0.a. Speisen und Getranke, sowie
Tischdekoration. Mitternachtskaffee (Kuchen kann mitgebracht werden).
Preis pro Person (Open End) €51,90




Alternativvorschléage fuirs Abendessen:

l.
Niedersachsische Hochzeitssuppe

ke

Schweine- und Putenbrustbraten mit zwei verschiedenen Sol3en,
gemischten Gemusen und Salaten, Salzkartoffeln und Kroketten

*kk

L Eisbombe
" i~ . :‘--
Qg™ 3 JL I.
S, " B Lauchcrs*mesuppe
TN v 7 é&a Gefiillte Putenbrust mit RahmsoRe,
h e Rosa gebratenes Roastbeef mit

g Sol3e Bearnaise, verschiedene Gemiuse
und Salate, Salzkartoffeln und Kroketten

Kk

Dessertvariation

Il
Blattsalate in Balsamico Dressing mit lauwarmen Edelpilzen

Kk

Krautercremesuppe
**k*
Schweinefilet im ganzen gebraten mit Rahmsol3e,
Kalbsbraten geschmort mit einer Knoblauch-Pfeffersole,
gemischtes Gemuse und Salate, Salzkartoffeln und Kroketten

ek

Vanilleeis mit Obstsalat

IV.
Spargelcremesuppe (Saison bedingt)

*kk

Pochierter Lachs mit Dill - Rieslingsrahm,
und Basmati Reis

Kk

Hirschriicken im ganzen gebraten mit Pfifferlingsranm,
gefiillte Putenbrust mit Rahmsol3e, frische Champignons,
Gemuse und Salate, dazu Salzkartoffeln und Kroketten

Kk

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis (Saison bedingt)
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Alternativvorschlage firs Bufett:

Fingerfood am Mitternachtsbuifett
eine Auswahl von verschiedenen Fingerfoods,
Preis je nach Art und Menge.

Il.
Spiegeleier ,,Live am Bufett zubereitet* Bacon, Brot & Butter

[1.
Currywurstbifett mit Pommes Frites und frischem Brot

V.

Scampis in Krauter-Knoblauchbutter,
Rinderfiletspitzen Stroganow, Basmati Reis,
Geraucherte Fischspezialitaten:

Aal, Heilbutt, Schillerlocken. Matjes und Forelle,
Hausgebeizter Lachs mit Dill-Senf-HonigsoRe,
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensolie,
Schinkenspezialitaten:

Pfeffer-, Krauter-, gerducherter und gekochter Schinken,
Késeauswabhl, Brot und Butter,
Obstsalat und Rote Griitze mit Vanillesol3e

V.

Schweinefiletmedaillons mit Tomate und Mozzarella
Uberbacken dazu Késesol3e, Lachs - Lasagne, Pasta mit
Sonnenblumenkernen, Tomaten - Mozzarellasalat, Cocktail von
Meeresfriichten, Mix-Salat mit Krautermarinade,
Parmaschinken mit Melone,

Kaseauswahl, Tiramisu und Obstsalat,

Brot und Butter

*kkkkhhhhk

Bei Verdnderung des Abendessens oder des Mitternachtsbifett
verandern sich die Pauschalpreise
Wir unterbreiten Ihnen gerne dazu ein Angebot



VI.
Hausgebeizter Lachs an Dill-Senf-HonigsolRe
mit warmen Kartoffelrosti

*kk

Champignoncremesuppe (vegetarisch)

*kx

Rosa gebratenes Roastbeef mit SolRe Bearnaise,
Schweinefilet im ganzen gebraten, Rahmsolie,

frischer Stangenspargel (saisonal), Gemise und Salate,
Salzkartoffeln und Kroketten

*Kkk

Frische Erdbeeren mit Vanilleeis
(saisonal)

VI,
Von unseren Service Mitarbeitern werden laufend frisch
zubereitete Speisen d.h. Suppen, Snacks & Spezialitaten
in Tassen oder auf kleinen Tellern, alternativ in Schalen
serviert. Gerne stellen wir Ihnen Ihr personliches Flying

Bufett zum Empfang oder als Mitternachts - Imbiss
zusammen.



Canapés

Scheiben vom Baguette belegt mit :

Klassiker und Kase Auswahl

Geraucherte Putenbrust 1,60 €
Tharinger Mett 1,60€
Gekochtem Schinken 1,90 €
gerauchertem Schinken 1,90 €
Lachsschinken 190 €
Roastbeef —rosa- 2,20€
Emmentaler 1,70 €
Gouda 1,70 €
Frischkasecreme 1,70 €
Franzosischer Brie 1,80 €
Mozzarella mit Tomate 2,10€
Gorgonzola 2,20 €
Auswahl von 5 Stlick 8,70 €

Aus dem Meer

Matjestatare 2,25 €
Hausgebeizter Lachs 2,40 €
Gerauchertes Forellenfilet 2,40 €
Gerduchertes Aalfilet 2,50 €
Krabbensalat 255€
Scampi 2,80€
Auswahl von 5 Stiick 12,00 €

Warme Vorspeisen oder Zwischengerichte

Lachs gedunstet mit Rieslingsrahm und Reis 7,60 €
Scampis auf Friihlingsgemiise, Knoblauchdip und Reis 8,50 €

Variation mit drei verschiedenen Fischfilets
(Tilapia, Lachs und Zander) an Dill- Rieslingsof3e und Reis 9,50 €




Tapasbufett

Far kleine Empfange...

Bruscetta mit Tomate

Riesengarnele mit Knoblauchdip
Parmaschinken auf Melone

Pflaume im Speckmantel

Tiefseegarnelen in Knoblauchdl
Gebackene Champignons mit Sauce Tatare
Frischkasetaler

Mini Wrapes

Grune und schwarze Oliven mit Knoblauch
Hahnchenspiele

Kleine Partyfrikadellen

Tomaten - Mozzarella Spiele

Auswahl von 15 Teilen Tapas Preis pro Person 19,50 €

Fingerfoodbufett
Zum Empfang, als Vorspeise, als Ergdnzung zum Bufett, liebevoll
dekoriert mit frischen Salaten, Friichten, Sol3en oder Dips.
ab 10 Stiick pro Sorte.

Preis pro Stlick €
Canapé mit gebeiztem Lachs 2,40
Canapé mit geraucherter Forelle 2,40
Canapé mit gerduchertem Schinken 1,90
Mozzarellasticks paniert 1,20
Backpflaume im Speckmantel 1,60
Riesengarnele in knuspriger Panade 2,30
Pflaume im Speckmantel 1,20
Mini Flammkiichle, Elsasser Art 1,20
Hahnchenspielle 2,00
Cherrytomaten-Mozzarella-Spief3e mit frischem Basilikum 1,60
Mini Wraps 1,10
Gebackene Champignons mit SauceTatare 1,00
Gambas, ohne Schale mit Knoblauchdip 1,80

Weitere Fingerfood Spezialitdten bereiten wir gerne fir
Sie nach lhren Wiinschen zu




Vorspeisen

Capaccio vom Rind mit Ruccolasalat und Parmesan 9,50 €
Blattsalate in Balsamico Dressing

mit lauwarmen Edelpilzen, dazu Baguette 6,30 €
Lachstatare auf Kartoffelpuffer 6,50 €

Mixed von griinen Salaten, dazu warme
Scampis in Knoblauch-Kréuterbutter, Baguette und Butter 8,50 €

Gebeizter Lachs an Dill-Senf-Honigsofe
mit warmen Kartoffelrosti 590€

Italienischer Vorspeisenteller:
Scampis, Champignons, Paprika und getrocknete Tomaten

in Knoblauch-Krauterdl dazu Baguette und Butter 7,90 €
Tomaten und Mozzarella an Blattsalatbouquet

in Balsamico Dressing 490€
Parma Schinken an Melone mit Pfeffermayonaise 7,90 €

SU ppen (in der Terrine serviert)

Rolfser Hochzeitssuppe 490 €
Spargelcremesuppe (Saison) mit Schinkenstreifen 4,60 €
Lauchcremesuppe (vegetarisch) 3,90 €
Edelfischsuppe 450€
Karottencremesuppe (vegetarisch) 3,90 €
Selleriecremesuppe (vegetarisch) 3,90€
Champignoncremesuppe (vegetarisch) 450€
Knoblauchcremesuppe (vegetarisch) 4,40 €
Kartoffelsuppe mit Streifen vom gebeiztem Lachs 5,60 €
Minestrone 490 €
Tomatencremesuppe (vegetarisch) 470 €

Pikante Italienische Tomatensuppe 4,80 €




Hauptgerichte

Lachssteak gebraten, mit Rieslingsschaum,
verschiedenen Gemiuisen und Salaten und Salzkartoffeln 16,60 €

Verschiedene Medaillons (Schweinefilet, Argentinisches Roastbeef

und Hahnchenbrust)mit Sol3e Bearnaise und Rahmsol3e,

frischen Champignons, verschiedenen Gemdsen,

Salaten, Salzkartoffeln und Kroketten 19,50 €

Gepfefferte Schweinefiletstreifen mit SoRRe
Hollandaise, Kartoffelrosti und einem bunten Salatteller, 17,50 €

Hirschkeulenbraten mit Pfifferlingsrahm, Schweinefilet im ganzen
gebraten mit Rahmsol3e, dazu frische Champignons, Salzkartoffeln,
Kartoffelkroketten, Gemuse und Salate der Saison, 18,90 €

Gefullter Putenbrust- und Pfeffernackenbraten, mit zwei verschiedenen
Sol3en, frischen Champignons, feinen Gemuisen und Salaten,
Salzkartoffeln und Kroketten 17,30 €

Argentinisches Roastbeef, rosa gebraten mit So3e Bearnaise frischem
Stangenspargel (Saison), Bratkartoffeln und verschiedenen Salaten 27,50 €

Hahnchenbrustfilet in CurrysahnesofRe mit Ananas,
Basmati Reis und gemischte Salate 16,90 €

Hirschrucken im ganzen gebraten mit Pfifferlingsrahm, Kalbskeule
geschmort mit Rahmsol3e, Salzkartoffeln, Macaire Kartoffeln
dazu edle Gemdse und verschiedene Salate Tagespreis,ab 24,50 €

Heidschnuckenkeulenbraten mit Rosmarinsofie,

Schweinenackenbraten mit Rahmsolie, frische

Champignons, verschiedenen Gemiisen und

Salaten, Kartoffelgratin und Kroketten 24,50 €

Lammkeulenbraten, Rosmarinsol3e, dazu
buntes Gemuse, frische Champignons, Kartoffelgratin 18,50 €

Flugentenbrust rosa gebraten mit einer
Kirsch-BasilikumsoRe, Bandnudeln und dazu
Blattsalate in French - Dressing 19,90 €




Eisbombe mit Schlagsahne
und Obstgarnitur 4,40€

Vanilleeis mit warmen
Sauerkirschen und

heiRen Himbeeren 490€

Vanilleeis mit frischem Obstsalat 5,90 €
Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce 490€
Schokoladenmousse mit warmen Orangenspalten 490€

Dessertvariation mit Obst ausgarniert
(Drei Cremes, eine Kugel Mdvenpick Eis,
und zwei Fruchtsaucen) , 550€

Zitronencreme und Konigin Creme 490 €
Eisvariation mit Schlagsahne

(Vier Kugeln Scholler Mévenpick Eis) 450€
Stracciatellaeis mit warmen Heidelbeeren 4,30 €
Vanilleeis mit frischen Erdbeeren (saisonbedingt) 490€
Vanille- Quarknocken mit warmen Sauerkirschen 5,90 €
Tiramisu (mit Amaretto) 450€
Rote Gritze mit Vanilleeis 490€

Schokoladenbrunnen mit ObstspieRen 490€




Bufetts

Unsere schonsten Bifetts ab 20 Personen

Schnitzelbifett (Standardvariante)

Schweine- und Putenschnitzel auf Wiener Art (paniert),
Schweineschnitzel natur mit Tomate und Mozzarella
Uberbacken serviert in Kasesol3e,
Putenschnitzel mit Ananas und Kase Uberbacken,
Champignon- (Jagersof3e) und Puztasolie,
Bratkartoffeln und Kartoffelballchen, dazu vier Rohkostsalate

Preis pro Person 14,50 €
Ab 40 Personen 14,00 €
Wir stellen Ihnen gerne lhr Lieblings - Schnitzelbifett
nach Ihren Wiinschen zusammen.

Schlachtebiifett

Wellfleisch, Sauerfleisch, Kasseler- und Schweinebratenaufschnitt
Rot- und Leberwurst, verschiedene Sulzen, RemouladensoRRe,
Bratkartoffeln, Brot und Butter

Pro Person 15,50 €
Ab 40 Personen 15,00 €



Rustikales Kaltes Bufett

Raucherfisch - Spezialitaten:
gemischte Raucherfischplatte, Aal, Forelle mit
Sahnemeerrettich, Gebeizter Lachs, mit Honig-Dill-Senfsol3e,
Schinkenspezialitaten: Pfeffer-, Krauter-, Landrauch-
und gekochter Schinken, Roastbeef rosa mit Remouladensol3e,
Késeauswahl, Rote Gritze mit Vanillesol3e,
Brot und Butter

Pro Person 20,50 €
Ab 50 Personen 19,50 €

Wames Bufett

Hahnchenbrust im Speckmantel,
Schweinekrustenbraten, dazu Biersol3e,
Fischfilet in Krautersole,
verschiedene Gemiuise, Blumenkohl, Brokkoli, Erbsen, Mdhren
Basmatireis, Kartoffelgratin,
Salatvariation, Blattsalate in French Dressing,
Kaseauswahl, Rote Griitze mit VanillesolRe

Pro Person 20,50 €
Ab 50 Personen 19,50 €




Rustikales Kalt-Warmes Bufett

Warme Speisen:
Gepfefferte Schweinefiletstreifen mit Sol3e Hollandaise,
geflllte Champignons (vegetarisch), Kartoffelballchen.

Kalte Speisen:

Verschiedene Salate,
Raucherfischspezialitaten: gemischte Raucherfischplatte, Aal,
Forelle mit Sahnemeerrettich, gebeizter Lachs mit Honig-Dill-Senfsole
Schinkenspezialitaten, Pfeffer-, Krauter-, Landrauchschinken,
Schinken - Spargelrdlichen, Roastbeef rosa mit RemouladensoRe,
Késeauswahl, Obstsalat mit Vanillesol3e, Brot und Butter.

Pro Person 23,90 €
Ab 50 Personen. 2290 €

Italienisches Bifett

Warme Gerichte: Schweinefiletmedaillons
“Saltimbucca” mit Parmaschinken und Salbei dazu K&sesol3e,
Rosmarinkartoffeln, Lasagne, Pasta mit Sonnenblumenkernen, gebackene
Zanderfilets im Parmesanmantel mit Knoblauch - Tomatensolie.
Kalte Gerichte: Tomaten Mozzarella Salat, Antipasti: Champignons,
getrocknete Tomaten und Paprika pikant eingelegt in Knoblauchdl,
Honigmohren, Artischockenherzen, Parmaschinken an Melone
Kéaseauswahl, Ciabatta — Brot und Butter,
Tiramisu, Mascarponecreme mit Kirschen

Preis pro Person 24,50 €
Ab 50 Personen 23,50 €




Grillbufett

-wir grillen bei jedem Wetter-

Nackensteaks eingelegt in Knoblauch-
marinade, mariniertes Bauchfleisch,
Minutensteaks vom Rind, feurige
Hahnchenspiele, Bratwurst im
Speckmantel, Scampi-& Gemiusespiele,
Grillrippchen in Knoblauchmarinade
Spare-Ribs "American - Style”

in Honigsol3e mariniert

Dazu reichen wir:
Kartoffelsalat, Nudelsalat
Mix Salat(Eisberg,

Tomate, Gurke),

mit Krautervinaigrette,
Krauter-Knoblauchdip,
Baguette und Krauterbutter

Pro Person 23,90 €
Ab 40 Personen 22,90 €






Menu |

Rolfser Hochzeitssuppe
**k*

Verschiedene Medaillons (Schweinefilet, Roastbeef und Hadhnchenbrust) mit
SoRe Bearnaise und RahmsoRe, frischen Champignons, verschiedenen
Gemdsen, Salaten, Salzkartoffeln und Kroketten
**k*

Vanilleeis mit warmen Kirschen und warmer SchokoladensoR3e
Preis pro Person 28,50 €

Dieses Menu kann auch wahlweise, gegen Aufpreis, mit anderen
Medaillons ausgewahlt werden z. B. Hirschriicken, Lammriicken.

Menu Il

Spargelcremesuppe (saisonal)
**k*
| Geflllte Putenbrust und Schweinefilet im
ganzen gebraten mit zwei verschiedenen
SoRen, frischen Champignons feinen
. Gemisen und Salaten,
* dazu Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten
*k*k
Frische Erdbeeren (saisonal) mit Vanilleeis
Preis pro Person 25,90 €

Menu il

Tomaten und Mozzarella in Balsamico Dressing
an einem Blattsalatbouquet

*k*k

Argentinisches Roastbeef, rosa gebraten mit Sol3e Bearnaise
frischem Stangenspargel (saisonal), verschiedenen Salaten
dazu Bratkartoffeln und Salzkartoffeln
**k*

Dessertvariation
Preis pro Person 33,90 €
Mit Gemuse anstelle von Spargel 29,90 €




Menu IV

Karottencremesuppe (vegetarisch)
*k*k
Hirschkeulenbraten mit Pfifferlingsrahm,
Schweinefilet im ganzen gebraten mit Rahmsol3e
dazu frische Champignons, Gemuse und Salate

der Saison, Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten
*k*k

Eisvariation (Vier Kugeln Scholler Mévenpick Eis)

Preis pro Person 26,50 €

Menu V

Gebeizter Lachs an Dill-Senf-HonigsolRRe
mit Kartoffelrosti
*k*k
Schweinefilet im ganzen gebraten mit Rahmsol3e
Kalbskeulenbraten geschmort mit Pfeffer-KnoblauchsoRRe
dazu frische Champignons, Gemuise und Salate
Salzkartoffeln und Kartoffelkroketten

*kk

Obstsalat mit Vanilleeis

Preis pro Person 27,50 €

Menu VI

Pochierter Lachs an Dill - Rieslingsrahm
dazu Basmati Reis
*k*k
Rinderfilet mit frischen Pfifferlingen
Schweinefilet an PfeffersofRe
dazu Kartoffelgratin und Kartoffelkroketten
*k*
Hausgemachtes Parfait
(Lassen Sie sich uberraschen)
Preis pro Person 35,50 €




Menu VII

Mixed vom grunen Salaten, dazu warme
Scampis in Knoblauch-Krauterbutter, Baguette und Butter

**%

Rolfser Hochzeitssuppe
**k*
Hahnchenbrust in CurrysoRe mit Ananas, Schweinefilet im
ganzen mit Pfeffersol3e, dazu verschiedene Gemuse und Salate,
Basmati Reis und Kartoffelballchen
**k*
Vanille- Quarknocken mit warmen Sauerkirschen
Preis pro Person 31,90 €

Menti VI

Blattsalate in Balsamico Dressing mit lauwarmen Edelpilzen
dazu Baguette und Butter

**k*%

Rolfser Hochzeitssuppe

*k*

Pochierter Lachs mit Dill-Rieslingsrahm dazu Basmati Reis
**k*
Hirschriuicken im ganzen gebraten mit Pfifferlingsrahm,
Mandelbrokkoli und Kartoffelgratin
*k*
Schokoladen - Mousse mit warmen Orangenspalten
Preis pro Person 39,90 €



Kleiner Helfer  Von A bis ...
Antrag das haben Sie hoffentlich schon lange erledigt.

Tischgestecke von Bliite & Stil, 04132 933889, sind im Pauschalpreis enthalten.

Brautmoden Brautmoden & Cocktailkleider, aus eigenem Atelier
Heidrun Tacke, Zum Wintersberg 69, 29646 Hiitzel 05194 1383.

Catering wo immer Sie lhre Feier ausrichten, wir wiirden Sie gerne
begleiten. Fragen Sie nach unseren speziellen Party - Service
Angeboten.

Dekoration  Tisch- und Mentkarten sind im Pauschalpreis enthalten.

Empfang bei gutem Wetter empfangen wir gerne lhre Gaste bei uns im
Garten und servieren Ihnen dort Ihren Aperitif.

Fotoatelier  Fotostudio Sythana, Louisenhof 7,21493 Louisenhof 04151 8349703
Individuelle  Wiinsche und Ideen nehmen wir gerne als Herausforderung an.

Geschenke  nehmen wir gerne fir Sie entgegen und bewahren die
Wertsachen wahrend der Feier in unserem Tresor fiir Sie auf.

Hochzeitstorte Backerei & Konditorei Harms, Lineburg 04131 43280.
Béckerei Karsten, 21388 Soderstorf, 04132 388.

"Ja" sagen ist eines der wenigen Dinge, die Sie selbst erledigen mussen.

Kosmetik Verena Hedder, Im Dorfe 2, 21385 Amelinghausen, 04132 7731.

Kutsche Familie Wasner aus Dohle fahrt Sie bis ans Ende der Welt.
21272 Dohle, Evendorfer Stral3e 6, Telefon 04175 569

Musik DJ Charly Reinhardt, Libberstedt, Telefon: 04175 1614.

Georg Oberdieck, Bardowick, 04131 128 887.

Vis a Vis, Jens Ketelsen Liibeck, 0451 582 0068.

Jo Jo aus Hamburg, Herbert Skibowski, 040 738 2046.
Bubi Twesten, Brietlingen, 04133 3603.

BaBaLoo Partyband, Rainer Heuer, 04133 222 880.

Organisation gerne helfen wir Ihnen beim Organisieren |hrer Feier.

Polterabend selbstverstandlich liefern wir Innen Getrénke auf
Kommission aus unserem Getrankemarkt zu glinstigen
Preisen. Unser Party Service versorgt Sie nattrlich gerne
mit kostlichen Speisen.
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Trauung, natrlich in unserer wunderschonen St. Martin Kirche zu Raven,
Frau Pastorin Mohl 04172 230.




